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Speiseplan vom 25.11. bis 29.11.2024 o é?_
Betriebsrestaurant DACHSER SE CS S K LA S S':

25. Nov 26. Nov 27. Nov 28. Nov 29. Nov

Unsere
Erndhrungsphilosophie:

Schlemmerfilet Bordelaise

Paniertes Schnitzel vom Kéttbullar mit Rahmsauce.  Mediterrane Hahnchenbrust  Kraftiges Kesselgulasch mit gebackenen Die Sp‘:('fe"“ werden ‘_’_°’I‘_ .
- Schwein auf pikanter Pommes frites & it Tomatensauce & vom Schwein mit Kartoffelecken & unserem Kuchenteam taglic
5 Sambal-Hollandaise & Preiselbesren buntem Gemiisereis Champignons & Remouladensauce dazu frisch zubereitet.
S gebackenen Kartoffelecken Butterspatzle Blattsalate mit
= Hausdressing Die schonende Verarbeitung
alcg alij atlijf alcij alcdgn der Speisen ist ein wichtiger

_ TS T BERTTE BT T

Philosophie.

Mit Frischkase gefiillte Gebackener Fetakise mit Allgauer Kasespatzle mit Uberbackene Pfannkuchen,  Tortellini mit Kaseflllung, Es ist unser Ziel, dass die
oV Kartoffeltaschen auf . . o Rostzwiebeln & einem gefullt mit Champignons & dazu Schnittlauchrahm & Speisen nicht nur schmackhaft
5 R . N Krauterreis, dazu Tsatsiki . . . .
2 atatouille-Gemuse kleinen, bunten Salat Lauch einem kleinen Salat sind, sondern auch der
§ _ _ Erndahrungswert stimmt. Daher
i w o w o w oai e Ao w setzen wir auf frische und
_“ ¢ “2 ¢ “2 reaionale Frodite
Griechischer Salat mit eiigeliiie-=Emensl Knackige Blattsalate mit Wir verzichten we.itestge_;hend
Gemischter Salat mit Schafskiss. Olvena. Orangensalat mit Thgnfisch i Italienischer Rucola-Salat auf Lebensmittel mit
- Fleischballchen & Peperoni. dazu ein Walniissen & gerducherten Zwiebelrinaen & Italien- mit Tomate & Mozzarella, Zusatzstoffen. Wenn wir
o Cocktailsauce P ’ : Tofuwiirfel, dazu Zitronen- ger dazu Balsamico-Dressing kennzeichnungspflichtige
8 Joghurtdressing Dressing

Sojajoghurt-Dressine

fh3 w

Zusatzstoffe einsetzen werden
diese gekennzeichnet.

<

_“ 4, 7o € 4,70 € 4,70 € 4, 7o € Wir wiinschen guten Appetit

und eine traumhafte Woche!

Bananenjoghurt mit . . . . .
Schokoladensplittern Buttermilch-Dessert Stracciatella-Joghurt Mocca-Creme Schokopudding ACHTUNG: Bitte bestellen Sie

lhren Salat am Vortag bis um
13.00 Uhr!

Dessert

Zusatzstoffe: 1 = Farbstoff, 2 = Konservierungsstoff, 3 = Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = Phosphat, 8 = Milcheiweil}, 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 11 = mit SiBungsmittel,
12 = mit Nitritpdkelsalz, 13 = mit Nitrat, 14 = mit StiBungsmittel(n), 15 = enthalt eine Phenylalaninquelle, 16 = genetisch verandert

e W - vegetarisch!

Allergene: a1 = Glutenhaltiges Getreide Weizen, a2 = Dinkel, a3 = Khorasan-Weizen, a4 = Roggen, a5 = Gerste, a6 = Hafer, b = Krebstiere, c = Eier, d = Fische, e = Erdnlsse, f = Sojabohne, g = Milch, h1 = Mandeln, h2 = Haselnlsse,
h3 = Walnusse, h4 = Cashewnlsse, h5 = Pekannuss, h6 = Paraniisse, h7 = Pistazien, h8 = Macadamianiisse, h9 = Queenslandnisse, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesam, | = Schwefeldioxid, m = Lupinen, n = Weichtiere

O = kann Aktivitadt und Aufmerksamekeit bei Kindern beeintréchtigen, P = erhéhter Koffeingehalt (32mg/100ml) fiir Kinder, Schwangere oder stillende Frauen nicht geeignet! Q = kann bei (ibermassigem Verzehr abfiihrend wirken

Die Angaben Uber die Inhaltstoffe beruhen auf Informationen der Hersteller und Lieferanten. Aufgrund der Produktvielfalt der Hersteller ist es mdglich, dass es zu Vermischungen kommt. Trotz groRtmdglicher Sorgfalt kdnnen wir nicht
ganzlich ausschlielfen, dass angebotene Speisen neben den gekennzeichneten nicht noch weitere Inhaltsstoffe enthalten! ZERTIFIZIERTE

g - .

Frische und Qualitat: Produkte und Lieferanten aus der Region




