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Speiseplan vom 25.08. bis 29.08.2025 I 697
Betriebsrestaurant MSD S S K L A S St

25. Aug 26. Aug 27. Aug 28. Aug 29. Aug Unsere
Ernahrungsphilosophie:

) Goldgelb gebratene Knusprig gebratene Schweineschnitzel mit Gulasch von der

Holland: Gebackenes Bratwurstschnecke an Hahnchenkeule an ebackenen Kartoffel- Truthahnkeule "Zuricher i P
- Fischfilet, Zitronen- " . g " Die Speisen werden von
5 Brosel-Blumenkohl & Rosmarinkartoffeln & Knoblauchecken & Art" frisch aus dem Kessel .
2  Remoulade & Kartoffelsalat : : - : . " unserem Kichenteam
> Kartoffelstampf Bayrisch Kraut mediterranem Gemiuise mit Champignons & Spatzle . ) )
= taglich frisch zubereitet.
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Geback Verarbeitung der Speisen
; ebackenes . . . 1es
: . ist ein wichtiger
Gemzzzlclzir;d- r?]li{tr}:iesschen Geschmortes Wurzel- Herzhafter Réstgemise- Gemiuseschnitzel an Uberbackene Spinat- B Stt e dt :: tige

o Mun bohnerr?/ eréstetem Gemuse-Ragout auf Nudelauflauf mit Mozzarella ~ gebackenem Knoblauch- Gnocchi mit es ar_‘ el ur_lserer
2 9 » geroste griinem Pesto-Reis gratiniert Kartoffelecken & glasierten ~ geschmolzenen Tomaten Philosophie.
> Sesam & Jasminreis Karotten
=
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schmackhaft sind,
2 sondern auch der
8 Ernahrungswert stimmt
= Brokkolicremesuppe mit gerésteten Mandelblattern . :
i Daher setzen wir auf
) q =
g frische und regionale
§ alght8 ‘ Produkte.
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Wir verzichten
weitestgehend auf
Tadlich hselndes Salatbuffet Lebensmittel mit
© aglich wechseindes salatte Zusatzstoffen. Wenn wir
3 kennzeichnungspflichtige
_ Y4 Zusatzstoffe einsetzen
siehe Aushang .
. werden diese
L) i e gekennzeichnet.
. . Niederlandisches Dubbel Bayrische Creme mit Cremiger Joghurt mit Wir wiinschen auten
T Bananenjoghurt ngdmelstergeleg mit Vla mit Vanille & Himbeersauce & frischer gerdsteten Mandeln & - g
o Vanillesauce & Splittern Schokolade Minze Honi Appetit und eine
w g
@ traumhafte Woche!
0
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Zusatzstoffe: 1 = Farbstoff, 2 = Konservierungsstoff, 3 = Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5 = geschwefelt, 6 = geschwarzt, 7 = Phosphat, 8 = Milcheiweil, 9 = koffeinhaltig, 10 = chininhaltig, 11 = mit StiBungsmittel,
12 = mit Nitritpdkelsalz, 13 = mit Nitrat, 14 = mit StRungsmittel(n), 15 = enthalt eine Phenylalaninquelle, 16 = genetisch verandert

= vegetarisch!

ZERTIFIZIERTE

Allergene: a1 = Glutenhaltiges Getreide Weizen, a2 = Dinkel, a3 = Khorasan-Weizen, a4 = Roggen, a5 = Gerste, a6 = Hafer, b = Krebstiere, c = Eier, d = Fische, e = Erdnisse, f = Sojabohne, g = Milch, h1 = Mandeln, h2 = Haselnisse,
h3 = Walnusse, h4 = Cashewnusse, h5 = Pekannuss, h6 = Paranisse, h7 = Pistazien, h8 = Macadamianisse, h9 = Queenslandniisse, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesam, | = Schwefeldioxid, m = Lupinen, n = Weichtiere

O = kann Aktivitat und Aufmerksamkeit bei Kindern beeintréchtigen, P = erhdhter Koffeingehalt (32mg/100ml) fiir Kinder, Schwangere oder stillende Frauen nicht geeignet! Q = kann bei Gibermassigem Verzehr abflihrend wirken

Die Angaben Uber die Inhaltstoffe beruhen auf Informationen der Hersteller und Lieferanten. Aufgrund der Produktvielfalt der Hersteller ist es mdglich, dass es zu Vermischungen kommt. Trotz gréRtmdglicher Sorgfalt kdnnen wir nicht
ganzlich ausschlieRen, dass angebotene Speisen neben den gekennzeichneten nicht noch weitere Inhaltsstoffe enthalten!

Frische und Qualitat: Produkte und Lieferanten aus der Region




